A DECOUVRIR OU A PARTAGER

Planchette de cochonnailles artisanales
Jambon 100 % ibérique de Bellota
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LES ENTREES

Les incontournables "Mémoire du Central"

Cocktail de tourteau aux pommes, salade de saison et ceuf de la ferme du Pontot............... 20.00
(Eufs « plein air » de Gevrey-Chambertin pochés en meurette, oignons grelots et lardons 14.00
Terrine de foie gras de canard IGP du Sud Ouest Mi-CUit.......cccouurrirriererirrieieeseseeeesseeseniesans 22.00

Au fil des saisons :

Tempura de langoustines, caviar d'aubergines fenugrec, tomates confites...........c.cccecvvvevneee. 24.00
Tentacule de poulpe snackée, condiments MaiSON..........coueueirieieeireiie e 18.00
Salade de haricots verts et Girolles d'@te.........cviieeiiieeieeee s 16.00
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Etablissement labellisé - Savoir-faire 100 % Cote-d’Or

Donner plus de visibilité aux producteurs, éleveurs, commercants, restaurateurs, traiteurs

et artisans c6te-d'oriens telle est la vocation du “Savoir-faire 100 % Céte-d’Or”. Véritable

gage de qualité pour les consommateurs, cette marque a été lancée lors de I'édition 2019

de la Foire Internationale et Gastronomique de Dijon.
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Les incontournables "Mémoire du Central" :

E DEPASTEHERT

Supréme depoulet fermier de Bourgogne "label rouge" au savagnin et morilles ...................... 28.00
Rognon de veau francais flambé sousvos yeux au cognac «fagcon Baugé» .........cceceeevvvevnerennee 26.00
Sole d'arrivage fagon MEUNIEIE. ..ottt sttt ss st seens 42.00

Au fil des saisons :

Nouilles de riz sautées aux Petits [EQUMES.........coveuiiirieeiiiicee et 15.00

Cotes d'agneau grillees (BPIECES).....ciiiuiiieirieiieie ettt st enssnnes 29.00

Filet de bar de Roscoff a la plancha et son huile vierge aux légumes d'été............cccccvvvverernnnce. 29.00
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Tous nos prix sont en euros. Prix nets, service compris.
Vous étes allergique? Merci de nous interroger. Des informations sur les allergénes a déclaration obligatoirecontenus dans les plats vous seront
transmises par le personnel du restaurant.



Nos viandes en maturation

Entrecote Charolaise 350G GrillEe ...ttt saes 32.00
Cote de boeuf CharolaiseTkg, maturée et grillée. ... 75.00
Filet de boeuf Charolais 180G Grill€...........c.coeieirieieieiie e 32.00
H Accompagnement au choix H Sauce au choix I
I Brocolis H I H
H Chou vert I H Béarnaise aux ceufs« plein air» I
I Pommes de terre roties I I 'Creme'd’Ep0|s§es affinée I
I it I I Poivre noir de Tellicherry (Inde) [
I rites H I Créme aux morilles (+6 euros) H

I Salade verte I
I I

LES FROMAGES

Fromage blanc de Gilly 185 CHHEAUX ...t ssse st st sss st ssssssenssns 8.00
Chariot dégustation de notre cave d'affinage.........ccoeuerriinin s 12.00

LES DESSERTS

Les incontournables "Mémoire du Central" :

Crépes Suzette, flambées au GUETAON ...t seeses 10.00
CArIOT @ PALISSEIIES....eueeerierieierie ettt sttt s sttt 12.00
Baba au rhum « DON PAP@ »....c.c.cuvuriiiiiiiiciieiietie ettt 10.00
Au fil des saisons :

Coupe glacée aux véritables griottines PEUIEUX...........c.vrvrrveriererieneiesisssissssssesssssssssssssssssssssssssssssssssnns 10.00
Nougat glacé au miel de FONtaing FranGaiSe..........ccoeuiirieieirieieiiieteeeieeee e 9.00

SUGGESTIONS DU MOMENT

(Euf parfait au concassé de tomate, espuma au poireau
ou
Mousseline de champignons, coulis de persil et ail
Tajine d'agneau et ses légumes, polenta
ou
Sébaste en écaille de courgettes, sauce au curry, chou vert

Chariot de fromages

ou
Chariot de patisseries
Entrée + Plat OU  Plat + Dessert

Entrée + Plat + Dessert

Tous nos prix sont en euros. Prix nets, service compris.
Vous étes allergique? Merci de nous interroger. Des informations sur les allergénes a déclaration obligatoire contenus dans les plats vous
seront transmises par le personnel du restaurant.



